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Ilconcorso. Lacantinagallurese, unicain Italia, collezionatre platinicon Maia, Erema e Nuali,

Decanter, Siddura fail pieno di medaglie

[1direttore generale Piludu: «Unrisultato che premia lanostra visione traricerca e qualita»

I vini della Sardegna e della
Gallura continuano a con-
quistare successi. Con un
trionfo senza precedenti
peril vino italiano: Siddura
el'unica cantina in Italia ad
aggiudicarsi tre medaglie
di platino all’edizione 2025
del Decanter World Wine
Awards (Dwwa), il concor-
so enologico piu autorevole
almondo. Sul podiointerna-
zionale Maia, Vermentino
di Gallura Docg superiore,
Erema, Cannonau di Sarde-
gna Doc, e Nuali, passito di
Moscato, tutti premiaticon
97puntisu100,il punteggio
necessario per entrare
nell’Olimpo del vino mon-
diale. «Su oltre 18.000 vini
in gara provenienti da 57
Paesi, e30medaglie di plati-
no totali assegnate ai vini
italiani, tre sono firmate
Siddura: un primato assolu-
toperunacantinaitalianae
una conferma del livello
d’eccellenza raggiunto dal-
la tenuta gallurese», si leg-
ge in un comunicato stam-
padall’azienda. Il Decanter
World Wine Awards, alla

sua222edizione, ha coinvol-
to248espertiinternaziona-
li, tra cui 72 Master of Wine
e 22 Master Sommelier, il
numero piu altonellastoria
del concorso. I vini sono sta-
ti degustati rigorosamente
alla cieca e valutati esclusi-
vamente in base alla quali-
ta.

Le reazioni

«Vincere un premio Plati-
no al Dwwa puo letteral-
mente cambiare la vita di
un produttore», ha dichia-
rato Tim Marson Master of
Wine e giudice del concor-
so. «Un risultato che pre-
mia la nostra visione: valo-
rizzare i vitigni autoctoni
della Sardegna attraverso
una continua ricerca della
qualita, dalla vigna alla bot-
tiglia», dice Mattia Piludu.
Per Massimiliano Farei, di-
rettore commerciale, «esse-
re premiati da un concorso
comeil Dwwa significa esse-
rericonosciutitraimigliori
almondodaunagiuria d’éli-
te». L’enologo di Siddura,
Dino Dini, entra nel cuore

del processo qualitativo:
«Fin dal principio abbiamo
lavorato su tutti i vini pre-
senti in gamma. L'uva & un
prodotto della natura ed e
frutto di un anno di lavoro
di tante persone, per que-
sto bisogna averne rispet-
to,solo cosisiriesceatirare
fuoriilmeglio da ognisingo-

lavigna e da ogni singolo vi-
no».Con questo storicotra-
guardo, Siddura si confer-
ma ambasciatrice dell’ec-
cellenza enologica italiana
nelmondo, capacedi porta-
relavoceelaforzadella Sar-
degna nei piu importanti
palcoscenici internaziona-
li. (red. ec.)
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